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Ekspres cisnieniowy MOVA S20
Pro (srebrny)

Cena 2 803,90 zt

Numer katalogowy 55910-uniw
Kod producenta S20 Pro

Typ Kapsutkowy

Opis produktu
Ekspres do kawy MOVA S20 Pro (srebrny)

MOVA S20 Pro to ekspres stworzony dla tych, ktérzy chca cieszy¢ sie doskonatym smakiem kawy bez wychodzenia z domu.
Urzadzenie tgczy w sobie mtynek stozkowy z 34-stopniowg regulacjg, podwdjny system bojleréw i pomp, a takze potréjny
system spieniania mleka. Dzieki temu przygotujesz zaréwno klasyczne espresso, jak i kremowe cappuccino o perfekcyjnej
piance. Szczelny pojemnik na ziarna o pojemnosci 250 g z silikonowga uszczelka chroni Swiezo$¢ i aromat kawy, a funkcja Anti-
Static Grinding zapobiega przywieraniu i rozsypywaniu zmielonych ziaren. Stabilna temperatura parzenia, ci$nienie 20 baréw
oraz mozliwo$¢ petnej personalizacji parametréw pozwalajg uzyskac napar doktadnie taki, jak lubisz — aromatyczny,
intensywny i peten smaku.

Szybkie nagrzewanie, perfekcyjna ekstrakcja

Dzieki dwém niezaleznym bojlerom MOVA S20 Pro zapewnia idealne warunki do przygotowania espresso i spieniania mleka
jednoczesnie. Jeden z bojleréw utrzymuje temperature w zakresie 85-96°C (idealng do espresso), gwarantujac optymalng
ekstrakcje ziaren, a drugi odpowiada za generowanie pary o duzej mocy. Takie rozwigzanie pozwala skréci¢ czas nagrzewania
i zachowac petna kontrole nad procesem parzenia. W rezultacie kazdy tyk zachwyca petnig aromatu i idealna réwnowaga
smaku.

State cisnienie, ptynna praca

Ekspres MOVA S20 Pro wykorzystuje dwa niezalezne systemy pomp wibracyjnych, ktére umozliwiajg jednoczesne parzenie
kawy i spienianie mleka. Dzieki temu nie musisz czeka¢ miedzy kolejnymi ekstrakcjami - urzadzenie natychmiast odzyskuje
petne cisnienie robocze, a caty proces przebiega ptynnie i bez przerw. Stabilny przeptyw wody oraz rGwnomierne cisnienie
gwarantujg petne wydobycie aromatéw i bogaty, zbalansowany smak naparu od pierwszej do ostatniej filizanki.
Precyzyjna kontrola temperatury

Stabilna temperatura to klucz do doskonatej kawy. MOVA S20 Pro wykorzystuje inteligentny system NTC + PID Smart Heat,
ktéry taczy czujniki temperatury z precyzyjnym uktadem regulacji. Technologia NTC btyskawicznie reaguje na zmiany ciepta, a
algorytm PID utrzymuje je na statym, optymalnym poziomie w zakresie od 70 do 84°C. Dzieki temu ekspres zapobiega
niedostatecznej lub nadmiernej ekstrakcji, zapewniajac idealnie zbalansowang creme i intensywny aromat.

Profesjonalne cisnienie i precyzja parzenia

System ekstrakcji w MOVA S20 Pro pracuje z ci$nieniem 20 baréw, co pozwala wydoby¢ z ziaren maksimum smaku i aromatu.
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Gtowica zaparzajgca o $rednicy 58 mm zapewnia rébwnomierne roztozenie ciepta i idealny docisk podczas ubijania kawy, a
solidny portafiltr umozliwia przygotowanie pojedynczego lub podwdjnego espresso. Wbudowany wskaznik cisnienia na biezgco
pokazuje przebieg ekstrakcji, pomagajgc uzyskac aksamitng creme i perfekcyjnie zbalansowany napar.

Trzy tryby spieniania

MOVA S20 Pro oferuje potréjny system spieniania mleka, ktéry pozwala dopasowac sposéb pracy do Twoich preferencji. Tryb
Auto Milk Frothing umozliwia proste przygotowanie mleka z uzyciem dedykowanego dzbanka i podstawy. W trybie Temp-
Preset Frothing ekspres sam utrzymuje odpowiednig temperature, dzieki czemu fatwo uzyskasz idealng konsystencje mieka.
Natomiast Manual Milk Frothing daje petng swobode w spienianiu mleka zgodnie z wlasnym stylem. Od gtadkiego latte po
efektowne wzory - twérz napoje doktadnie tak, jak lubisz.

Dotykowy panel PanoramaTouch™

Panel PanoramaTouch™ z petnokolorowym ekranem dotykowym i podwéjnym wyswietlaczem LED zapewnia petna kontrole
nad kazdym etapem przygotowania kawy. Umozliwia on precyzyjne monitorowanie temperatury w czasie rzeczywistym oraz
kontrole pary i mikropianki mlecznej, dzieki czemu mozesz tworzy¢ napoje z doskonatg konsystencjg i powtarzalnymi
rezultatami.

Wygodny wyboér kawy

Z MOVA S20 Pro mozesz wybiera¢ sposrdd czterech gotowych programéw - Espresso, Double Espresso, Lungo oraz Cold Brew.
Kazdy z nich zostat precyzyjnie dostrojony, by wydoby¢ petnie aromatu i zachowa¢ idealne proporcje. Dodatkowo mozesz w
petni dostosowacd ustawienia parzenia do wiasnych preferencji: regulowac rozmiar i czas mielenia, ustawic¢ pre-infuzje w
zakresie 0-10 s, temperature parzenia 85-96°C, a takze wybra¢ Auto Mode lub Manual Mode, a nastepnie zdecydowac¢ miedzy
Single Shot i Double Shot.

Profesjonalna dysza parowa
Wysokiej jakosci dysza ze stali nierdzewnej odpornej na korozje zapewnia sucha, wysokocisnieniowa pare, idealng do
tworzenia jedwabistej mikropianki. Tréjotworowa koncédwka réwnomiernie rozprowadza pare, dzieki czemu uzyskasz gtadka,

kremowg teksture mleka. Ostona termiczna i odtgczana koncéwka utatwiajg bezpieczne uzytkowanie oraz czyszczenie,
zapewniajgc wygode i profesjonalne rezultaty przy kazdym spienianiu.

W zestawie:

e Ekspres do kawy

e Dzbanek do spieniania mleka

e Koszyk filtrujacy do jednej filizanki

» Koszyk filtrujacy do dwdch filizanek

e Igta do czyszczenia dyszy parowe;j

e Portafiltr (58 mm)

e Tamper do kawy (58 mm)

e Podstawka do automatycznego spieniania mleka

e Lejek
Producent MOVA
Model S20 Pro
Kolor Srebrny
Moc 2650-3200 W
Liczba bojleréw 2
Liczba pomp 2
Cisnienie pompy 20 baréw
Srednica gtowicy zaparzajacej 58 mm
Pojemnos¢ pojemnika na ziarna 25049
Pojemnos¢ zbiornika na wode 2,81
Sterowanie Ekran dotykowy + przyciski mechaniczne + pokretto
Zakres temperatury pary od 40 do 70°C
Kontrola temperatury NTC + PID
Ustawienia temperatury parzenia 12 pozioméw
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Ustawienia mielenia 34 poziomy
Tryby spieniania Manual Frothing / Automatic Frothing / Temp-Preset Frothing
Wbudowane programy 4 (Espresso / Double Espresso / Lungo / Cold Brew)
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