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Ekspres do kawy kolbowy
AMZCHEF CE-CM5560-SV
(srebrny)

Cena 949,90 zł

Numer katalogowy 59490-uniw

Kod producenta CE-CM5560-SV

Opis produktu

Ekspres do kawy kolbowy AMZCHEF

Ekspres kolbowy AMZCHEF CE-CM5560-SV to model z wbudowanym młynkiem (20-stopniowa regulacja grubości), pompą 20
bar i systemem grzewczym 1400 W, wyposażony w podwójną kontrolę temperatury PID + NTC z trzema poziomami ustawień.
Oferuje regulację czasu mielenia i ekstrakcji, 8-poziomową pre-infuzję oraz intuicyjny panel dotykowy z możliwością
personalizacji ustawień. Pozwala przygotować espresso, kawy mleczne oraz napoje na gorąco i na zimno (parzone
bezpośrednio na lodzie), a całość uzupełnia dysza pary i zbiornik na wodę o pojemności 1,8 litra.

Stabilna ekstrakcja i powtarzalny smak

Ciśnienie 20 barów odpowiada za skuteczne wydobycie aromatu i olejków z kawy, co przekłada się na wyraźny smak i cremę.
System PID + NTC kontroluje temperaturę w trakcie parzenia, dzięki czemu ekstrakcja przebiega stabilnie i bez dużych wahań.
Ma to znaczenie szczególnie przy częstym użytkowaniu, ponieważ każda kolejna kawa może smakować bardzo podobnie, bez
konieczności ciągłego korygowania ustawień.

Wbudowany młynek i świadome dopasowanie mielenia

20-stopniowa regulacja mielenia pozwala przejść od grubego, przez średnie, aż do drobnego, co daje realny wpływ na
charakter naparu. Grubsze mielenie przyspiesza przepływ wody i sprawia, że kawa jest delikatniejsza, natomiast drobniejsze
wydłuża ekstrakcję i wzmacnia jej intensywność. Dodatkowo regulacja czasu mielenia w zakresie 5–35 sekund pozwala
dopasować ilość kawy do konkretnej porcji, co ułatwia przygotowanie zarówno pojedynczego, jak i podwójnego espresso.

8-poziomowa pre-infuzja – bardziej równomierne parzenie

System 8-stopniowej pre-infuzji stopniowo nawilża zmieloną kawę przed właściwą ekstrakcją, co poprawia warunki parzenia.
Dzięki temu woda rozprowadza się równomiernie w całej objętości kawy, co ogranicza ryzyko powstawania nierównych
kanałów. W efekcie napar jest bardziej zbalansowany, a poszczególne nuty smakowe są lepiej wyczuwalne.

Precyzyjna kontrola dzięki panelowi dotykowemu

Dotykowy panel LED pozwala na wygodne sterowanie wszystkimi kluczowymi funkcjami ekspresu z jednego miejsca.
Możliwość ustawienia czasu mielenia i ekstrakcji daje większą kontrolę nad procesem przygotowania kawy, co docenią osoby
lubiące dopracować smak pod swoje preferencje. Funkcja personalizacji sprawia, że po zapisaniu ustawień można szybko
wrócić do ulubionych parametrów bez każdorazowej konfiguracji.
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Funkcja pary i codzienna wygoda

Dysza pary pozwala na spienianie mleka, co umożliwia przygotowanie napojów takich jak cappuccino czy latte w domowych
warunkach. Możliwość podania gorącej wody zwiększa funkcjonalność urządzenia, np. przy przygotowaniu herbaty lub
americano. Wyjmowany zbiornik na wodę o pojemności 1,8 litra oraz demontowalna taca ociekowa ułatwiają utrzymanie
czystości, a funkcja automatycznego wyłączania po 15 minutach ogranicza zużycie energii i zwiększa bezpieczeństwo
użytkowania.

W zestawie

Ekspres kolbowy AMZCHEF CE-CM5560-SV
Kolba (portafilter)
Sitko do pojedynczej kawy 
Sitko do podwójnej kawy
Tamper z drewnianą rączką
Miarka z funkcją ubijaka
Pierścień dozujący
Pojemnik na ziarna

 

Producent AMZCHEF
Model CE-CM5560-SV
Ciśnienie 20 bar
Moc 1400 W
System kontroli temperatury PID + NTC (3 poziomy)
Czas ekstrakcji 17–100 s / 32–100 s
Młynek tak
Liczba stopni mielenia 20
Czas mielenia 5–35 s
Pojemność zbiornika na wodę 1,8 l (wyjmowany)
Kolor srebrny
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